
 

メニュー 
Menù

Korokke         4€ 
1 croccante crocchetta* con cremoso ripieno di patate dolci 
glutine-sesamo 

Arabiki          5€ 
4 sfiziosi salsiccette* affumicata  
soia 

Mininikuman        4€ 
2 sfiziosi panini* al vapore al pollo e verdure 
glutine-soia 

Edamame         4€ 
“fagioli” di soiai* al vapore  
soia 

Kimchi edamame       7€ 
“fagioli” di soiai* saltati in salsa base kimchi 
pesce-soia-sesamo 

Yuzu sansho edamame      7€ 
“fagioli” di soiai* saltati con salsa yuzu e pepe sansho 
soia 

Yakitori         6€ 
2 spiedini di pollo con salsa yakitori*  
glutine-soia-chiedere per eventuali tracce 

Isobe age         7€ 
Gustoso fish-cake a base pesce* in tempura di mare 
soia-pesce-uova-glutine

Gyoza fritti         6€ 
5 gustosi ravioli* con maiale o con verdure 
glutine-soia-sesamo 

Gyoza mix fritti        7€ 
6 gustosi ravioli* con carne e con verdure 
glutine-soia-sesamo

Sfizi



  Tofu   

Katsuobushi         6€ 
tofu fresco con sfoglie di tonnetto essiccato ed affumicato con cipollotto e soia 
soia-pesce 

Kimchi          6€ 
tofu con salsa speziata per creare un piatto di origine coreano, con cipollotto e peperoncino  
pesce-soia 

Natto          7€ 
tofu con fagioli di soia* fermentati con cipollotto, senape e soia 
soia-senape 

Teriyaki          8€ 
tofu alla piastra con salsa teriyaki,sfoglie di tonnetto essiccato e cipollotto 
soia-pesce  

Wakame salad        6€ 
insalata di alghe miste e wakame reidratate e arricchita dallo shiokoji  
sesamo

Agemono   
fritture 

Ebi           14€ 
4 croccanti gamberoni* accompagnati da salsa tonkatsu 
crostacei-glutine-uovo	 

Torinokaraage        14€ 
7/8 croccanti bocconcini* di coscia di pollo marinati  
soia-sesamo-glutine 

Torikatsu         14€ 
croccante e succosa cotoletta di pollo accompagnata da salsa tonkatsu 
glutine-uovo 	  

Torikatsu bites        14€ 
bocconcini croccanti e succosi di pollo accompagnata da salsa tonkatsu 
glutine	-uovo	

katsu setto (consigliato per 4 persone)      48€ 
set di fritti misti 
8 gyoza-8 torinokaraage-2 korokke-4 ebi-4 isobeage 
glutine	-soia-uovo-pesce-sesamo-crostacei	



 

Noodles in brodo   
Udon o Soba         14€ 
spessa pasta di grano o grano saraceno in brodo saporito con  
cipollotto e tasca di tofu 
glutine-soia-pesce 

Curry udon         16€ 
spessa pasta di grano in brodo saporito con cipollotto e tenkasu 
glutine-soia-pesce 

Kakiage soba         19€ 
pasta di grano saraceno e frumento con cipollotto e tempura di verdure  
glutine-soia

Noodles alla piastra   

Yakisoba o Yakiudon       15€ 
pasta di grano saltata con verza, carote e cipollotto nelle varianti: 
  

-gamberi* o pancetta       17€ 
glutine e crostacei 

-gamberi* e pancetta       18€ 
glutine e crostacei

Potato Sarada         6€ 
cremose patate con uova e verdure  
soia-uova-senape-glutine 

Buta Poteto Sarada        8€ 
cremose patate con uova, pancetta croccante ed saporito olio di sesamo 
soia-sesamo-uova-glutine- 

Zuppa di miso         5€ 
zuppa con miso, wakame e cipollotto 
soia 

Zuppa di miso con tofu e verdure     7€ 
zuppa con miso, tofu, wakame, cipollotto e verdure 
soia






Dessert

Mochi*          4€ 
Dolce tradizionale dalla consistenza morbida ed elastica ripiena  
soia 

-marmellata dolce di fagioli azuki 
-gusti in base alla disponibilità 

Odango          4€ 
Spiedino con 4 palline di pasta mochi dalla consistenza morbida ed elastica con salsa al  
“caramello salato”giapponese 
glutine-soia 

Yakiimo          6€ 
patata dolce* con sciroppo di zucchero di canna giapponese, sesamo 
sesamo 

Taiyaki*          4€ 
pesciolino di pastella con ripieno di marmellata di fagioli azuki 
glutine-soia 

Sorbetto allo yuzu        6€ 
fresco sorbetto con il succo e le scorze dell’agrume giapponese Yuzu 

ALLERGENI 
Utilizzando una sola cucina per tutte le preparazioni non possiamo garantire la completa 

assenza di contaminazione dagli  allergeni elencati a menù. 
Per la frittura utilizziamo olio di girasole ma subisce una contaminazione in cottura con 

sesamo, glutine, soia, uova, crostacei e pesce 

*Prodotti congelati  all’origine


